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Gesundes Essen
Biologisch

B Dussmann Service Osterreich ist seit Juni 2011 von der Austria
Bio Garantie GmbH biozertifiziert. Zur praktischen Anwendung kommt
das Zertifikat zuerst im Betriebsrestaurant des Business Park Vien-
na. Die Austria Bio Garantie GmbH verfuigt iber lange Erfahrung im
Bereich Gastronomie und GroBkiichen, sie kontrolliert mehr als
10.700 von insgesamt 20.000 Bio-Bauern sowie tber 1.000 Verar-
beiter/Importeure und ist in ganz Osterreich zugelassen.

Sorgféltige Vorbereitung: Im Business Park Vienna werden Mon-
tag bis Freitag tdglich mit zehn Mitarbeitern tiber 850 Géaste bewir-
tet. Als erster Betrieb bietet das Betriebsrestaurant ein Wochenge-
richt an, das aus biologischen Lebensmitteln zubereitet wird. Dem ging
eine sorgfaltige Schulung der K&che und Mitarbeiter im Umgang mit
Bio-Lebensmitteln und der richtigen Auslobung der Bio-Produkte vor-
aus. AnschlieBend wurden in Produktions-, Lager- und Ausgabefldchen
eigene Bereiche definiert und gekennzeichnet, in denen ausschlieB-
lich Bio-Produkte gelagert und verarbeitet werden dirfen. So wird
ausgeschlossen, dass Bio-Lebensmittel mit konventionellen in Kon-
takt kommen bzw. verwechselt werden. Mag. Peter Edelmayer,

Zum eigenen Gebrauch nach 842a UrhG. Anfragen zum Inhalt und zu Nutzungsrechten bitte an den Verlag.

Geschéftsfiihrer von Dussmann Service: ,,Die ausgesprochen positi-
ve Resonanz unserer Gaste im Betriebsrestaurant des Business Park
Vienna hat uns darin bestarkt, dass die Bio-Zertifizierung ein Schritt
in die richtige Richtung ist. Wir werden das Angebot an Gerichten
aus biologischen Lebensmitteln daher sukzessive auf weitere Betriebs-
restaurants in Osterreich ausweiten.*

Vielféltiges Angebot: Neben dem biologischen Wochengericht bie-
tet Dussmanns Genuss-Welt im téglichen Wechsel drei verschiede-
nen Tagesmeniis mit Suppe, Hauptspeise und Salat an sowie Vital-
teller, Businessteller, Wokgerichte und diverse Pastagerichte.

In einem eigenen ,Front-Cooking“-Bereich werden frische Spezia-
litdten vom Grill kreiert. Je nach Saison werden im Betriebsrestaurant
zuséatzlich Aktionswochen aus regionaler Kiiche und Landern wie Ita-
lien, Asien etc. geboten. Am Salatbuffet kénnen die Géaste aus einer
Vielzahl an Feinkost- und marktfrischen Salaten wahlen.

Darliber hinaus bietet Dussmann Service den Mietern im Business
Park Vienna die Verpflegung von Konferenzen und einen Catering-
service an.

/

Seite: 1/1

Bad Wérishofen, November 2011 - Nr. 11



