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Norbert Hummel, Geschéftsfithrer von Eurest (links), und Thomas

Rupperti, Vorstand des ACX, in der neuen ,Accademia del Caffé"

im Austria Center Vienna.

Dussmann Service Osterreich

Jetzt auch mit Bio-Zertifikat

Dussmann Service Osterreich ist
seit Juni 2011 von der Austria
Bio Garantie GmbH biozertifi-
ziert. Zur praktischen Anwen-
dung kommt das Zertifikat zu-
erst im Betriebsrestaurant des
Business Park Vienna. Nach ei-
ner intensiven Vorbereitungs-
phase, in der sowohl die Koche
und Serviccmitarbeiter geschult
als auch die Lager- und Produk-
tionsrdumlichkeiten  adaptiert

Bio wird bei Dussmann
neuerdings groBgeschrieben.
Dazu lieB man sich auch von
der Austria Bio Garantie
zertifizieren.

wurden, wird jede Woche ein
neues Gericht angeboten, das aus
biologischen Lebensmitteln 7zu-
bereitet ist. In Zukunft werden
auch weitere Betriebsrestaurants
von Dussmann Service Gerichte
aus biologischen Lebensmitteln
in ihre Meniis aufnehmen.

In Dussmann‘s Genuss-Welt im
Business Park Vienna werden
Montag bis Freitag tiglich mit
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zehn Mitarbeitern iiber 850
Giste bewirtet. Als erster Betrieb
bietet das Betriebsrestaurant ein
Wochengericht an, das aus biolo-
gischen Lebensmitteln zubereitet
wird.

Dem ging eine sorgfiltige Schu-
lung der Kéche und Mitarbeiter
der Speisenausgabe im Umgang
mit Bio-Lebensmitteln und der
richtigen Auslobung der Bio-Pro-
dukte voraus. Anschlieffend wur-
den die Produktions-, Lager-,
und Ausgabeflichen adaptiert,
indem eigene Bereiche definiert
und gekennzeichnet wurden, in
denen ausschlieSlich Bio-Pro-
dukte gelagert und verarbeitet
werden diirfen. So wird ausge-
schlossen, dass Bio-Lebensmittel
mit konventionellen in Kontakt
kommen bzw. verwechselt wer-
den.

Mag. Peter Edelmayer, Geschafts-
fithrer von Dussmann Service,
zur  Bio-Zeritifizierung: ,Fiir
Dussmann Service steht Qualitit
bei allen Dienstleistungen an
oberster Stelle. Die ausgespro-
chen positive Resonanz unserer
Giste im Betriebsrestaurant des
Business Park Vienna hat uns da-
rin bestirke, dass die Bio-Zertifi-
zierung ein Schritt in die richtige
Richtung ist.“

Neben dem biologischen Wo-
chengericht bietet Dussmann‘s
Genuss-Welt im tdglichen Wech-
sel drei verschiedenen Tagesme-
niis mit Suppe, Hauptspeise und
Salat an sowie Vitalteller, Busi-
nessteller, Wokgerichte und di-
verse Pastagerichte. In einem ei-
genen ,,Front Cooking“-Bereich
kreiert Dussmann frische Spezia-
litdten vom Grill,
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Austria Center Vienna
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Foyercafé Kulinarik
mit italienischem Flair

Das Austria Center Vienna
(ACV), Osterreichs grofStes Kon-
gresszentrum, startet mit Novitd-
ten in die Herbstsaison: Nach
der kiirzlichen Eréffnung der
gratis E-Tankstelle in der Park-
garage erstrahlt nun das Foyer-
café im FEingangsbereich des
Hauses in neuem Glanz. In der
»Accademia del Caffé“ konnen
die Giste in angenehmer Atmo-
sphire entspannen und sich kuli-
narisch verwohnen lassen.

Das Konzept wurde gemeinsam
mit dem Hauscaterer ,,Food af-
fairs® — eine Marke der Eurest
Betriebs GmbH - entwickclt und
realisiert. Das Café, das in den
Farben Weifs, Rot und Panna ge-
staltet wurde, kombiniert ver-
schiedene Bedirfniswelten auf
flexible Weise. So steht beispiels-
weise ein Bereich fir den schnel-
len Kaffee ebenso zur Verfiigung
wie eine Lounge fir Besprechun-
gen.

»War es frither iiblich, dass simt-
liche Giste in einem fix situierten
Restaurant verkostigt wurden,
so haben die Veranstalter im
ACV nun die Moglichkeit, ihre
Cateringstationen  unmittelbar
bei den jeweiligen Tagungsberei-
chen anzusiedeln. Das bietet eine
grofSe Flexibilitat und crhoht die
Kundenzufriedenheit“, erldutert
Thomas Rupperti, Vorstand des
ACV.

Mit der ,,Accademia del Caffé™
wurde im ACV ein neuer Treff-
punkt mit italienischem Flair gc-

schaffen. Auf einer Fliche von
rund 120 Quadratmetern finden
bis zu 100 Personen einen Sitz-

platz.
Tiglich werden bis zu 1500 Kaf-
feespezialititen  serviert. Ein

durchdachtes Gastronomiekon-
zept sorgt fiir den reibungslosen
Ablauf.

Die ,Accademia del Caffé* bil-
det zugleich das Aushingeschild
der insgesamt 7500 Quadratme-
ter Cateringflache, die im Kon-
gresscenter in zwolf Foyers und
Lounges zur Verfiigung steht.
Dabei handelt es sich um das Er-
gebnis eines flexiblen Catering-
konzeptes, dessen Umsetzung be-
reits vor fanf Jahren in die Wege
geleitet wurde, und das den ver-
anderten  Anforderungen  der
Kongressgiste Rechnung trigt.
,Food affairs Feine Lsskultur®
ist eine eigenstindige Marke der
Gompass Group PLC, 7zu der
auch Eurest gehort. Als Service-
spezialist fiir Kongresse, livents
und Partys betreut Food affairs
rund 700 Veranstaltungen pro
Jahr.

Das Austria Center Vienna ACV
ist mit einer Ausstellungsfliche
von derzeit rund 22.000 Quad-
ratmetern Osterreichs grofites
Kongresszentrum und gehort zu
den Top-Playern im internatio-
nalen Kongresswesen. Lroffnet
im Jahr 1987 bietet das ACV
heutc 17 Sile auf vier Ebenen mit
einer Gesamtkapazitit von ins-
gesamt 10.200 Sitzplatzen.
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